
 
ANTIPASTI  

brisaola di Madesimo, mousse di ricotta nostrana e noci  € 11  

tartare  di cervo alla pesteda, insalatina e pere  €13  

tuorlo d’uovo fritto, crema di cavolo romano e verdure croccanti € 11  

bignè di patate di Starleggia, semi di papavero e fonduta al taleggio di capra  € 11  

filetto di maiale  affumicato insalatina e mele  € 11  

PRIMI PIATTI  

ravioli di zucca, bitto di Montespluga e mandorle saltate  € 11  

spaghettoni alla carbonara vegetariana  € 11  

pappardelle fresche alla faraona e porcini  € 11  

pizzoccheri bianchi di Madesimo  € 11  

lasagnetta di grano saraceno, salsiccetta porri e zafferano € 11  

crema di cavolfiore viola e lime  € 10  



 
SECONDI PIATTI  

filetto di manzo alla santoreggia, ginepro e cips di patate blu valtellina  € 24  

magatello  di vitello  alla crema di porcini e polenta € 20 

pancetta di maiale cotta a bassa temperatura, mele e senape  € 19  

tagliere di formaggi della valle, con miele e le nostre marmellate  € 14 

trota profumata in vasocottura  € 15  

DESSERT  

crostata di farro e marmellata di albicocche   €6 

crem brulé al latte di capra e mirtilli rossi  €6 

tortino alle mele, cioccolato e salsa al mandarino € 6 

semifreddo allo sciroppo di tarassaco e noci € 6  

mousse allo yogurt e mirtilli € 6  

pane e coperto 2  €. tutti in nostri piatti possono contenere allergeni, siamo qui per ogni richiesta in merito alle vostre 
esigenze alimentari. Serviamo acqua microfiltrata a 1,50 € il litro. in base alla stagionalità o per favorire  le 

caratteristiche del cibo, alcuni alimenti possono essere sottoposti ad abbattimento di temperature o acquistati surgelati 


